QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL KI TCHENS

SNABBHACKAR - BANKMODELLER
R2 e R3¢ R4 ¢ R4V.YV. e« R5PLUS e R5V.V. e R6 ¢ R6 V.V.

- ; robotd coupe-
robot ¢ coupe
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RESTAURANG - STORKOK - BUTIKSKOK - CATERING



[ R5Plus ®* R5 V.V. * R6 * R6 V.V.

Samtliga hackar  leve-

Vatsketatt lock med péfyllningstratt reras med en kniv

s att ingredienser kan ftillséttas under RS L med sldta  kniv-

beredningens géng. . blad.

: % | * R6 och R6VV har en isdrtagbar
kniv, helt i rostfritt stal.

* Vagtandade och rdffeltandade

knivblad finns som exira tillbe-
hor till samtliga hackar.

e

Snabb placering av karlet pa mo-
torblocket med hjélp av eft
pistolgrepp i handtaget.

* Vagtandade knivar anvénds for
beredning av hérda ingredien-
ser. De raffeltandade knivarna
&r perfekt for puré, persilja och
orter m.m.
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- Slatt motorblock i metall, [t aft
rengora.

Automatisk lasning av kdrlet.

R5V.V. / R6V.V. ér utrustade
med en unik reverserings-
funktion (R-Mix). Perfekt for
tillséitning av émtdliga ingre-
dienser.

4 R5 Plus och Ré har tva varvtal, 1500
- 3000 v/m.

Det steglésa varvialet, 300-
3000 v/m, p& R5VV och
R6VV underléttar arbetet med
kéinsliga ingredienser.

(O R3*R4eRAVY.

Samtliga hackar levereras med en
slét kniv.
i i “ -
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Som extra tillbehér finns véag- och
réffeltandade knivar.

R4 och RAVV har ett vatsketatt
lock med pafyllningstratt s& att
ingredienser kan fillséttas under
beredningens géng.

R4 och R4AVV har ett 4,5-liters
rostfritt kéirl med ett rejélt handtag.
Kérlet till R3:an &r pé 3,7-liter.

(a2
aa\ gt D

R3-1500 har 1-varvtal, 1500 v/m.
Aven R3-3000 har 1-varval, 3000
v/m.

R4-1500 har 1-varvial, 1500 v/m.
R4 har 2-varvtal, 1500/3000 v/m.
RAVV har eft steglst varvial, 300-
3000 v/m.

Samtliga hackar &r utrustade
med en kraftfull, tyst och un-
derhallsfri induktonsmotor.




Q | Korthet :

Mangsidig :
e Perfekt resultat p& ett gonblick. Idealisk for all typ
av hackning, blandning, mixning och knédning.

Exklusiv teknik :

Det  stegldsa  varvialet p&  R4VV  och
reverseringsfunktionen (R-Mix) p& R5VV och R6VV
underléttar och utvidgar tillagningsméiligheterna.
Perfekt for tillséttning av émtdliga ingredienser, t.ex.
dill eller rékor i en fiskfars.

Kraftfull och tyst :
e Samtliga hackar levereras med en kraftfull, tyst och
underhallsfri induktionsmotor.

" Snabbhackar - Bankmodeller

@ Portioner / maltid :

Ca: 10-100 port/malt, beroende

pé& modell.

ﬁl Utvecklad for :

Restaurang, storkdk, butikskak,
konditori, catering m.fl.

Q En sdker investering :

Marknadens bredaste och exklusivaste
sortiment av snabbhackar, fran 2,9- till 60-
liter. Vilken hack du @n véljer kan du vara
séker pd att det kommer att bli en pélitlig
och séiker investering.

-
Slatt knivblad

Véagtandat
knivblad

L;

Raffeltandat
knivblad

/O R2

Lock med péfyllningshal for =" >
tillséttning av ingredienser. Ett |
maste vid tillagning av t.ex ma-
jonds.

2.9-liters mixerkdrl i rostritt
stal.

Nytt ergonomiskt handtag
for ett utmarkt grepp.

R2 levereras med en slat kniv. Som
extra tillbehdr finns vég- och raffeltan-
dade knivar.
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Vi férbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.
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Réf.

Kapacitet (kg)
MODELL Mixerkarl Vs;\::ﬂ Motorblock Ans|utning Port./malt
Grovhackning Emulsioner Knadning Malning
R2 2,9 liter 1500 ABS e 10-20 0,75 10 0,5 0,3
R3-1500 | 3.7 liter 1500 ABS 1-fas 10-30 10 15 10 0,5
R3-3000 | 3.7 liter 3000 ABS J-fian 10-30 10 15 10 0,5
R4 45liter | 1500 /3000 |  Metal 3-fas 10-50 15 25 13 0,9
RA-1500 | 4,5 liter 1500 Mefall e 10 - 50 15 2,5 13 0,9
R4 V.V. 4,5 liter 300 - 3000 Metall 1-fas 10 - 40 1,5 2,5 1,3 0,9
R5 Plus 5,5 liter | 1500 / 3000 Metall 3-fas 20 - 80 2,0 3,0 2,0 1,0
R5 V.V, 55lter | 300-3000 | Mefall | 1-fas (16A) | 20-80 2,0 3,0 2,0 10
R6 7liter | 1500/3000| Medl 3fas | 20-100 2,0 35 2,0 10
R6 VLV, 7liter | 300-3000 | Metall | 1-fas (16A) | 20- 100 2,0 3,5 2,0 10
s‘cﬁlﬂ“ Eldata Matt (mm) Vikt (kg)
VS?:;OI Watt Ampere | Anslutning* A B C D | Nettovikt B:/l::f
R2 1500 550 3,5 20V/1/ | 350 | 280 | 200 | 165 | 10 12
50 Hz
R3-1500 1 500 650 57 235%\|’_|/Z‘ /1 400 | 210 | 210 | 200 | 13 14
R3-3000 3000 650 48 235%\|/_|/21 /1400 | 210 | 210 | 200 | 13 14 |7
R4 1500/3000 | 900 27 400V/3/ | 40 | 206 | 226 | 235 | 15 17
50 Hz A
R4-1500 1500 700 27 20V | 440 | 226 | 226 | 235 | 15 17
50 Hz D
RAVY. | 300-3000 | 1000 | 10 400VI3/ | 4e0 | 226 | 226 | 235 | 15 17
R5Plus | 1500/3000 | 1200 | 35 4(’5%\|/_|/Z3/ 490 | 350 | 280 | 265 | 24 2
i 230 V/1/
RSVV. | 300-3000 | 1300 13 | sl (1) | 490 | 350 [ 280 | 265 | 25 27
R6 1500/3000 | 1300 | 34 AO:;%Vr{ZS/ 520 | 350 | 280 | 265 | 25 27
] 230 V/1/
ROVV. | 300-3000 | 1500 13| s (1ea | 520 | 350 | 280 | 265 | 26 28
*Finns dven med andra spanninger.
e STANDARD :
ATERFORSALIARE

robot ¢y coupe’

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.n.c

Forsdljningskontor Sweden :
Box 16, 134 21 Gustavsberg

Tel.: 08/570 339 67 - Fax : 08/570 339 63
Email : robot-coupe@telia.com

Huvudkontor fér Frankrike, samt for internationell
marknadsféring och export :
Tel.: + 331439888 33-Fax:+33143743626
BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Maskinerna éverensstémmer :

* Med féliande europeiska direktiv och
nationella lagstiftningar  som  inférlivar
dessa direktiv: 98/37/EEG, 73/23/EEG,
89/336/EEG, 89/109/EEG, 2002/72/
EEG

* Med foliande harmoniserad europeisk
standard samt standard om sdkerhet och
hygien: EN 292 - 1 - 2, EN 60204 - 1,
1998, EN 1678, EN 12852.
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