f -

=

R e

KONDITORIER - STORHUSHALL - BUTIKSKOK - CATERING - MATTILLVERKARE



# R23 ¢ R30  R45 « R6O




# R23 « R30 * R45  R60

Manéverpanel

e Timer, fran 0-15 minuter, med
minnesfunktion.

* Helt slét mandverpanel med rostfria
knappar fér snabb rengéring och lang
hallbarhet.

¢ Indikeringslampor for scker
anvéndning.

* Pulsfunktion f&r exakt kontroll av
beredningen.

Lock

* Genomskinligt lock i polykarbonat fér
béttre dverblick av p&géende arbete.

* Vétsketétt lock, som 8ppnas och
stéings med ett enda handgrepp.

¢ Lock med antidroppskydd, som
frhindrar spill vid 8ppning av locket.

* Det véitsketdta locket &r utformat sa att
kryddor, vétska och andra ingredienser
kan tillséttas under beredningens géng.

* Lock och packning kan med eft enkelt

handgrepp tas isdr for noggrann
rengdring.

Lockskrapa (extra tillbehér)

e Skrapar rent lockets insida under
prepareringen, vilket udvidgar och
underléttar Dina
tillagningsmailigheter.

Perfekt balanserad kniv

* Tack vare knivens och karlets
utformning kan bade smé och
stora kvantiteter bearbetas (unikt
for Robot-Coupe).

Karl

* Karlet kan tippas vid t8mning.

® Rengdringen underléittas av att
kérlet kan tas av (unikt for
Robot-Coupe).

Kérlets lasspak

* Kérlets lasspak anvénds f5 att
tippa och lésa kérlet i olika
vinklar, t.ex till mellan- och
horisontalléige.

Hjul (extra tillbehor)

o Tre inféllbara hjul fér enkel
forflytning och snabb

rengdring av arbetsytan.

Chassi

 Robust och sméicker
konstruktion helt i rostfritt stal
med tre stabila ben:
- mycket stabil

- lattplacerad

- enkel att rengéra.




SNABBHACKAR 5/ GOLVMODELLER

@ Produkt “Plus”:

Hog kapacitet :

® R23, R30, R45, och R40 &r konstruerade fér beredning av bade
sma och stora volymer: két, fisk, gronsaker, choklad och mycket
annat.
En helt slatpuré, eller en perfekt fars pd nagra minuter.
En chokladsmet for tryffel pa eft dgonblick. Knddning av deg pa
ndgra minuter.

Optimal kniv :

* Nytt patenterat knivblad ned ett enastéende resultat. Perfekt Gven
vid beredning av sma kvantiteter.

Enkel att anvénda :

® Robust och utrymmesbesparande design, helt i rostfritt stal. Tipp-
och I&stagbart karl for en enkel anvéndning och rengéring. Mycket

lattmandvrerad rostfri mandverpanel (timer, puls, start 1, start 2 och

stopp) for en perfekt kontroll.

Portioner per maltid :
50 till 3000 +

il

= Kvantitet per
beredning :
Fran 4 till 35 kg

Utvecklad for :
T Storhushall, Caterin

Konditorier, Buhkskoi

Morhllverkore

@ | korthet :

En ny generation snabbhackar (fran
234ill 60-liter) helt i rostfritt stdl
konstruerade med tanke pé
onskemalen fran professionella
matlagare varlden runt.

Kniv med 3 sléta knivblad ingér som standard
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Vid beredning av smé& kvantiteter anvéinds tvé knivblad
och fér stérre volymer tre. Avstandet mellan knivbladen
avgdrs av vilket livsmedel som bearbetas och av vilket
resullat som &nskas. (Tabellen nedan anger
rekommenderad vikt per beredning.).

Tre olika knivblad:
Standard

Sléitt knivblad fér beredning av mjuka
livsmedel, som t.ex. kott, fisk och
=, | gronsaker.

- / Extra tillbehor

Réffeltandat knivblad fér finmixning
av t.ex. puré, farser och finhackning
P | av persilja.
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Végtandat knivblad fér beredning
av harda livsmedel, som t.ex. nétter,
frysta livsmedel, choklad, strébréd
m.m.

Modell R23 R30 R45 R60 HACKAR BLANDAR KNADAR MALER

Karlets rymd Mald biff, Leverpaté, Pajdeg, Frukt,

(||ter) 23 28 45 60 rabiff, Fiskqué, séta degar, skaldjur,

Varvial 1500/3000|1500/3000(1500/3000{1500/3000 hamburgare, | aladéb, smordeg, skorpmisl,

Timer ® Y o o kotifars, kokekorv, savardng, iskross,
kb'ﬂpastei, fiskfars, peﬁfs-choux, mandel,

Portioner 100-400 + | 100-500 + |200-1000 +{300-3000 + korv, fiskbullar, bakverk, mandelmassa,

Rekommenderad vikt / beredning hackmat, aromsmor, specialbréd, nougat,

- vitlsk, majonds, kex, nétkrém,
GrOVhGCknmg 10kg 12kg 18 kg 25kg persilia, sdser... brioche, giandjua...
Emulsion 12 kg 14 kg 24 kg 30kg gul Ik, pizzadeg.

Knédning (mi6| 7 kg 8kg 12 kg 18 kg schalofteniék,
soppa,
Malning 5kg 6kg 9kg 12 kg kompott...




SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

Maijonnds, gron sés, cocktail-sés.
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robot

QUALITY FOOD PROCESSORS

coupe

FOR PROFESSIONAL KITCHENS

R23 ¢ R30 * R45 « R60

Matt (mm)

R23 | R30 R45 | R60

A | 1250 | 1250 | 1400 1400
B 320 | 360 400 450
C 600 | 600 600 600
D 590 | 590 640 640
E | 1620 | 1620 | 1800 1820
F 800 | 800 870 870

G 700 | 720 760 810
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Elektriska data

2-varvtal 1500 - 3000 v/m

400 V/50 Hz - 3-fas

R23: 4500 W - 18 A.

R30: 5000 W - 18 A.

R45: 6700 W - 24 A.

R60: 10000 W - 35 A.

Finns &ven med andra spénninger.
Vikt

R23 : Nettovikt 110 kg Bruttovikt 131 kg
R30 : Nettovikt 110 kg Bruttovikt 131 kg
R45 : Nettovikt 138 kg Bruttovikt 165 kg
R60 : Nettovikt 150 kg Bruttovikt 177 kg

Med sin marknadsledande
stéllning erbjuder Robot-
Coupe alltid det bredaste och
mest unika sorfimentet av

snabbhackar, frén 2,5- till 60-liter.

STANDARD: MASKINERNA OVERENSSTAMMER

» med foljande europeiska direktiv och nationella lagstiftningar som inférlivar dessa direktiv:

98/37/EEG, 73/23/EEG, 89/336/EEG, 89/109/EEG, 90/128/EEG.
» med féljande harmoniserad europeisk standard, samt standard om sékerhet och hygien:

EN 292 -1 -2, EN 60204 -1 (1992), EN 12852.

SKYDDSNORM: @ IP 65 fr manéverknappar. ® IP 34 f5r motorblock.
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TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c

Forsdljningskontor - Sweden : Box 16, 134 21 Gustavsberg

Tel.: 08/570 339 67 - Fax : 08/570 339 63
Email : robot-coupe@telia.com

Huvudkontor foér Frankrike, samt for internationell

marknadsféring och export :
Tel.: + 33143 988833-Fax:+33 143743626

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
http://www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com

ATERFORSALIARE :
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Vi forbehaller oss rétten till att utan forvarning utféra konstruktionséindringar. Infor

© Réttigheter i alla lénder forbehdalls ROBOT-COUPE s.N.c.




