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/3 CL50 Gourmet: Koksmdstarens favorit!

Qutenterd

0 Gourmet fintarnar ned till otroliga 2x2 mm (brunoise) med en hdpnadsvéckande
ision! CL50 Gourmet klarar pd ett 6gonblick mycket av kdkspersonalens tidskrévande
moédosamma férberedelser, med ett perfekt resultat varje géing! CL50 Gourmet spar tid
frigor kreativiteten! 48 olika skarverktyg for: brunoise, vaffelsnitt, skdrning, rivning,
ling, térning och French Fries.

C Stor kapacitet )

Bdsta innovation

Y2 hecz 2007

En stor nedmatare (132
cm?) fér potatis, vitkal,
isbergssallad, mordtter,
' tomat  och mycke’r
annat.

Unika snitt

Precisionsmatare for bru-

noise och vaffelsnitt m.m.
Inso’rsen ar latt att ta bort
vid rengdringen.

Sma volymer

Vid beredning av sma
volymer medfélier en
praktiskt behéllare.

C Exklusiva skérverktyg )

Det  omfattande
programmet av 48
olika  skarverktyg
Skar méjligheterna
och spar tid!

C Nya unika skarsnitt )

Unika skdrsnitt med en
4 enastéende precision:
_ ) Brunoise skivor: 2x2x2,
3x3x3, 4x4x4. Vaffel-
skivor: 4 och 6 mm.
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Vi férbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.
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o . ref. ref.
—/0 Skdrskivor 0,6 mm 28166 | 4mm 28004
L N 0,8 mm 28069 |5 mm 28065
J 1 mm 28062 |8 mm 28066
2 mm 28063 | 10 mm 28067
3 mm 28064 | Kokt potatis 4 mm 27244
Raffel 2 mm 27068 | Kokt potatis 6 mm 27245
Réffel 3 mm 27069
Réffel 5 mm 27070
. . L ref. ref.
_ﬁ) Stnmn]elsklvor i Vi Ixgmm 28172 |3x3mm 28101
r ) Vi v 1 x 26 mm halva I6kringar 28153 (4 x4 mm 28052
> w\f w 2x2mm 28051 [6x 6 mm 28053
: s 2 x4 mm 27072 [8x8 mm 28054
2x 6 mm 27066 | French fries 8 x 8 mm 28134
2x8 mm 27067 | French fries 10 x 10 mm 28135
2x 10 mm 28173 | French fries 10 x 16 mm 28158

ref. TN ref.
1,5 mm 28056 | | ° Térningsverklyg | 5. 5,50 28110
2'mm 28057 8x8x8mm 28111
3 mm 28058 P 4 10x10x 10mm 28112
4mm 28073 @& % 14x14x5mm 28181
5 mm 28059 " e 14x14x10mm 28179
7 mm 28016 : - |
9 mm 28060 .,»-‘? e
Finrivare 28061 . o 2R .
Radisrivare 28055 I3 - e
Potatisrivare 27164 =
ref. / O o . ref.
2x2mm 28174 | Vaffelskivor 4mm 28177
3x3mm 28175 - 6 mm 28178
4x4mm 28176 JOh IR "‘*ﬁ@
-y
() .
b Gl
Eard Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
S0
Varvial |y | Voltage®™ |, g c D E F | Nefo | Bro
v/m (Amp.)
30 | 375 | ss0 | 20V 1350 | 310 | 390 | 610 | 760 | 615 | 215 | 245

*Finns &ven med andra spénninger

Aterforséljare STANDARD:

r Obot @ coupe® Maskinerna 6verensstammer :

® Med fsljande europeiska direktiv och

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE S.N.C nationella lagstiftningar som  inférlivar
Férsdljningskontor Sweden : dessa direktiv: 98/37/EEG, 73/23/
Box 16, 134 21 Gustavsberg EEG, 89/336/EEG, 89/109/EEG,
Tel.: 08/570 339 67 - Fax : 08/570 339 63 2002/72/EEG.
Emeil : robot-coupe@elia.com * Med fsljande harmoniserad europeisk
Huvudkontor fili(r Fgal;tl,(rike, sthl for internationell standard samt standard om sikerhet och
marknadsféring och export : .
Tel.: + 331 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 hygien: EN 292 - 1 - 2, EN 60204 - 1,
BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France 1998, EN 1678.
email : international@robot-coupe.com N N
Ny .2
www.robot-coupe.com “ '.52
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